La Fira del Vi de Falset arriba a la seva onzena edicié. La Mostra de vins
de les denominacions de la comarca del Priorat ha anat creixent, any rere
any, paral:-lelament al que ha estat un ressorgiment en tota regla del pa-
norama vitivinicola del conjunt de la comarca.

Quan I'’Ajuntament va instituir aquesta fira onze anys enrere allo que voli-
em era aportar el nostre granet d’arena a aquell impuls econdmic, llavors
encara incipient, que comencava a endevinar-se a la comarca. Ens vam
creure en 'obligacié de fer pinya per anar endavant, tots junts, i creiem
que el temps en ha donat la rad.

Pero, a banda d’'una mostra de vins, la Fira del Vi de Falset vol ser també
un mirall d'alloé que continua movent-se, d'alld que es cou a les dues de-
nominacions d’'origen de lacomarca, alhora que vol ser un reconeixement
a tots aquells que continuen treballant per impulsar econdomicament al
territori.

| dins d'aquest reconeixement, aquest any el programa de la Fira té un
dels seus plats forts en el 25& aniversari de la fundacié de I'Escola de
I'enologia de I'lES Priorat. Perqué sense formacié enologica dificil-
ment s’entendria la revolucié vinicola que hem viscut en I'Giltima de-
cada. Laformacié haestat clau, i cal que donem suport als estudis
d’enologia de Falset, pero també a la llicenciatura d’'Enologia de
la Universitat Rovira i Virgili, que actualment perilla per una de-
cisié del ministeri d’Educacié. Perqué la Fira és i ha de continu-

ar sent un aparador dels neguits i aspiracions del sector.

Enaquests deu anys, laFiraiel sector hem fet passos de gegant.
Pero encara ens queda molt cami per fer, que hauriem de recér-
rer sumant esforgos quan sigui necessari.

Jaume Doménech Jorda Silvia llop Morentin
Alcalde Regidora de promocid del Municipi




Dimarts 25 d’abril

Xerrada: El futur dels estudis
d’Enologia.

A carrec del Dr. Fernando Zamora, Dega
de la Facultat d’'Enologia de la URV.

A les 20 hores a I'l[ES Priorat.

Dimecres 26 d’abril

Assemblea Constituent de la Unid
Vinicola de les Gomarques de Tarragona
UVITA (Associacio Empresarial del Sector Vitivinicola).

A les 19 hores a la Sala d’Actes de
I'’Ajuntament.

Dijous 27 d’abril

Xerrada: La tragabilitat en el sector
viticola.

Organitza AGRIFINC gestio informatitza-
da de processos del sector viticola. A les
20 hores a la Sala d’actes de I’Ajuntament.

Tast vertical de Fra Fulco.

Es tastaran les collites 95-96-97-99-
00-01. El tast estara dirigit pel seu
propietari | professor de I'escola
d’Enologia de Falset, Toni Alcover.
A les 21 hores al restaurant “El
Celler de I'Aspic”. Inscripcions al
tel. 977 83 12 46, informacio a la web
www.cellerdelaspic.com, places
limitades. Organitza Celler de I'’Aspic.




Divendres 28 d’abril
Jornada técnica: Entorn, vinya i paisatge.

9:30 Presentacié
Sr. Antoni Sans, Director dels Serveis Territorials del
Departament d’Agricultura, Ramaderia i Pesca

10:00 Presentacié del document informatiu
de la Carta del Paisatge del Priorat.
Sr. Francesc Primé Vidiella, Enginyer Agronom, Director
de AGRO-3

11:00 Pausa-café

11:30 Projecte LIFE Priorat. Viticultura de
Muntanya Sostenible.
Sr. Garles Mendieta, Director Forum Ambiental
Sr. Josep Lluis Perez Verdi. Mas Martinet Assessorament

12:40 Paisatges culturals viticoles i Patrimoni
Mundial.
Sr. Joan Reguant Aleix. President de I'ICOMOS Andorra.
(Internacional Gouncil On Monuments and Sites)

13:50 Cloenda de la jornada.
Sr. Jaume Doménech Jorda, Alcalde de I'Ajuntament de
Falset

Inscripcions: Oficina Comarcal del Priorat, Av. Priorat, s/n
tel. 977 830259 - 977 830 821 apriorat.darp@gencat.net. Dades per la
inscripcié: nom, adrega, teléfon, correu electronic, i sector i/o empresa

De les 945 a les 13'50 hores al teatre de I'’Artesana.
Organitza: DARP | Ajuntament de Falset; Col:laboren: Rius | Rius
Assessors, Nova Comercial, DO Montsant i DOQ Priorat




6& Tast de vins blancs de la D.0.Q. Priorat

Amb la preséncia especial dels cellers

Relacio de vins i cellers:

Clos Nelin 2004
Barranc dels Clossos 2005
Mas Igneus 2004
Enllac 2004

Mas d’en Compte 2005
Coma Blanca 2004
Trio Infernal 2004

Les Brugueres 2005
Nona 2004

Morlanda 2005

Clos les Fites 2003
Vinya Llisarda 2004
Odysseus 2005

Nunci 2005

Closa Batllet 2004
Clos Dominic 2004
Clos Maria

Celler Cecilio 05

Mas d’en Just 05

Organitza Aguilé Vinateria.
C/ Miquel Barcelo, 11
Dia28ales 19 h.

Inscripcions per ordre de reserva.
Gratuit per als socis del club.
Preu 20 euros

Teléfon 977 83 07 76

e-mail: info@aguilovinateria.com

Clos Mogador
Mas Igneus

Mas Igneus
Capafons & Ossé
Joan Sanguenis Juncosa
Viticultors Mas d’en Gil
Trio Infernal

La Conreria d’'Scala-Dei
La Conreria d'Scala-Dei
Viticultors del Priorat
Mas dels Frares
Celler Fuentes
Vifedos de Ithaca
Diek Hoet

Celler Ripoll

Clos Dominic

Mas Perinet

Celler Cecilio

Celler Mas d’en Just




Dissabte 29 d’abril

Inauguracio de la Fira

a carrec del Conseller de Comerg, Turisme i Consum,
Honorable Sr. Josep Huguet i Biosca, el Rector de

la Universitat Rovirai Virgili, Dr. Lluis Arola i Ferrer,

el Segon Tinent d'Alcalde de Barcelona, Il-lustrissim

Sr. Jordi Portabellai Calvete, el Director General

del Consell Regulador de les D.O. Jerez-Xéres-Sherry i
Manzanilla, Sr. César Saldaiia, la Pubilla de Falset Anna
Soldevila, I'Hereu de Falset, Hereu de les Comarques
Tarragonines i 4rt Fadri de Catalunya 2005 Miquel Puxeu,
i altres autoritats.

A la Sala d’actes de I'’Ajuntament a les 12h. Seguidament
recorregut per la Fira.

Festa de I’'Escola d’Enologia: ‘25 anys
d’Escola’.

Trobada dels 25 anys dels estudis
d’Enologiai Viticultura

Celebrarem unatrobada d’alumnat,
professorati de totes aquelles persones,
entitats i institucions que a partir de 1981
van dedicar part del seu temps a tirar
endavant aquests estudis.

18:00h Benvinguda. Parlaments del
Mossén Jaume Ciuranai Sans,
director del Complex Educatiu
Priorat-Sant Pau, i autoritats
assistents.




18:45h Refrigeri. Simultaniament, visita a
I'exposicié “Ara fa 25 anys”

19:30h Taula rodona: ‘La repercussio de
I'Escola d’Enologia en el sector
vitivinicola'. Intervindran: Salustia
Alvarez, president de la D.O.Q.
Priorat; Jaume Domeénech,
president de la D.O. Montsant;
Joan Asens, enoleg; Josep Lluis
Pérez, endleg i Antoni Alcover,
professor de I'Escola d’Enologia,
com a moderador.

Totes les persones que us sentiu particips

de I'Escola d’Enologia hi esteu convidats.

Mostra de dolgos del Priorat

A les 18 hores a la Plaga de la Quartera.

Organitza I'Associacié de dones de la Quartera.

Tast vins de Xeres
Inscripcions ala carpa d'informacio.
Ales 19 hores alacarpa VIP.



Diumenge 30 d’abril

Tast del decenni.

Es tastaran vins de I'anyada 1996.
A les 11 hores a la Sala de Tast de I'lES Priorat.

Es tastaran

Dofi 96 Alvaro Palacios
Fra Fulco 96 Cellers Vilella
Celler Cecilio 96 Celler Cecilio, S.L.
Cartoixa d’Scala Dei 1996 Celler Scala Dei
Clos Erasmus 96 Clos Erasmus
Mas Martinet 96 Mas Martinet Viticultors
Cims de Porrera 96 Cims de Porrera
Mas de Masos 96 Capafons-Osso
Gran Clos 96 Celler Fuentes
Clos Mogador 96 René Barbier
L'Ermita 96 Alvaro Palacios

Vi estranger de I'anyada 96 Vi “Piloto”
es un coupatge semblant als
de la comarca del Priorat.

Altancament d’aquest programa s’estan buscant mes cellers amb vins d'aques-
taanyadaialgun vi pilot extranger.

Condicions dels tastadors assistents:

Les persones que assisteixin al tast no poden utilitzar locions, colonies,
cremes i perfums, xampus, tints, venes, tirites, dentifricis o qualsevol
cosmeétic que pugui alterar la percepcié olfactiva dels vins i dels altres
tastadors.

Es convenient no fumar, al menys, durant les hores anteriors al tast, aixi
com tampoc portar roba que faci olor a tabac.

Es recomanable no menjar durant les hores anteriors al tast.

Durant el dia del tast no prendre medicaments que puguin alterar la per-
cepcio.

Informacio i inscripcions Ajuntament de Falset, fins al 27 d'abril.

Tel. 9778300 57.




Tast de vins rancis de la comarca del

Priorat.

Hi estan convidatats a participar tots els
cellers, restauradors i particulars que
elaborin aquests vins.

Ales 12 hores ala plaga de la Quartera

Tast presentacid collita 2004.
Amb vins de la D.O.Q. Priorat | a D.O. Montsant

A les 17 hores a

Amb la preséncia de verema.com que faran entrevistes
i comentaris sobre el Tast els quals es publicaran ala
pagina web de verema.com

D.O. Montsant
Etim-syrah 2.004
Masia Esplanes 2,004
Cingles Blaus Selecci 2.004
Perlat Seleccid 2.004
Ardea 2.004
Cabrida 2,004
Les Sorts Vinyes Velles 2.004

Laurona - Seleccio 6 Vinyes 2,

Crianga 2.004 Celler Francesc Masdeu — El Masroig
El Bugader 2.004 Geller Joan d’anguera - Darmds
Terros 2.004 La Gova dels Vins — Falset

Racd d’atans 2.004 Celler Mas de Les Vinyes - Cahacés
Venus 2,004 Venus “La Universal” — Falset

Fra Guerau Semicrianca 2.004 Viiias del Montsant - Marga

Gucullar 2.004

I'lES Priorat.

Agricola Falset-Marca - Falset
Gellers Gapafons- 0ssd - Falset
Cellers Magi Baiget — Gornudella de Montsant
Gellers Unid - Reus

Orcella clos Sarmiento - Marga
Celler de Gapganes - Capganes
Geller EI Masroig - EI Masroig

004 Celler Laurona — Falset

El Cucullar — Falset



Gotia 2.004
Teixar 2.004
Malondro 2.004
Pater 2,004
Quom 2.004
Génesi 2,004
Santbru 2,004

D.O.Q. Priorat
Finca Dofi 2.004
Planots 2.004
Lespill 2.004
Lo Givot 2.004
Les Eres 2,004
Salanques 2.004
Scala Dei Cartoixa 2.004
Idus De Vall Llach 2.004
Mas De Masos 2.004
Gran Clos 2.004
Llicorella 2.004
Negre De Guarda 2.004
Clos Figueras 2.004
Glos Mogador 2.004
Clos Manyetes 2.004
Clos Galena 2.004
lugiter 2.004
CGims De Porrera 2.004
Fa112 2.004
Clos Martinet 2,004
Perinet 2.004
Genium Celler Costers 2004
Abellars 2.004

Mas Perinet — Cornudella de Montsant
Vinyes Domenech — Barcelona

Geller Malondro — Gornudella de Montsant

Ficaria Vins — La Figuera

Mas de La Cacgadora - Els Guiamets
Vermunver - Marga

Portal del Montsant - Marga

Alvaro Palacios — Gratallops
Celler Gal Pla—Porrera

Geller Cecilio — Gratallops

Celler del Pont — La Vilella Baixa
Geller Joan Simd - Porrera

Geller Mas Doix — Poboleda

Cellers d’Scala Dei — Scala Dei
Celler Vall Llach —Porrera

Geller Gapafons- 0sso - Falset
Cellers Fuentes — Bellmunt del Priorat
Cellers Unid - Reus

Glos Berenguer — EI Molar

Clos Figueras — Gratallops

Glos Mogador — Gratallops

Glos Manyetes — Gratallops

Domini de La Cartoixa— EIl Molar
La Gonreria d’Scala Dei — Scala Dei
Gims de Porrera—Porrera

Mas Igneus — Gratallops

Mas Martinet Viticultors — Falset
Mas Perinet — La Morera de Montsant
Genium Geller — Poholeda
Noguerals — La Vilella Alta



Carlets 2,004

Onix Evolucid 2,004
Morlanda Vi De Guarda 2.004
Clos Fonta 2.004
Gratavinum Gv5 2004

Pleret 2.004

Tocs 2.004

Dits Del Terra 2.004

La Basseta 2.004

Preu: 60 euros. Places limitades. Informacié i inscripcions fins al 27 d’abril.
Oficina de Turisme, Tel. 977 83 10 23. Ajuntament de Falset, Tel. 977 83 00 57.
Cal efectuar el pagament al moment de la inscripcié en efectiu o amb un
ingrés bancari nim. 2073 0019290110233472 de Caixa Tarragona.

Pird de Matret - Falset

Vinicola del Priorat - Gratallops

Viticultors del Priorat — Bellmunt del Priorat
Viticultors Mas d’en Gil — Bellmunt del Priorat
Gratavinum — Torroja del Priorat

Buil & Giné - Falset

Terres de Vidalha — Reus

Terroir al Limit - Torroja del Priorat

Vinyes Mas Romani - La Vilella Alta

Dilluns 1 de maig
Mostra de cuina: La cuina del vi.

A les 11 hores a la Quartera.

Patrocina: Agulé Vinateriai

Cooperativa de la Bisbhal de Falset

Degustacid de Carinyenes de
D.0.0. Priorat, D.0 Montsant i

altres D.0.
De 10,30 h a 13 h. Al restaurant
Irreductibles (tel. 661 356 766)



Montsant 2001: Comenca I'aventura
Tasti degustacio dirigida pel Dr.
Fernando Zamora Marin, Dega de la
Facultat d’Enologia de Tarragona.

Es tastara

Cabrida Goop. Capganes
Bugader Geller Joan d’Anguera
Etim Sirah Coop. Falset - Marga
Masia Esplanes Geller Gapafons 0ssd
Venus Venus la Universal

6 Vinyes de Laurona Celler Laurona
Masdeu crianga Celler Masdeu

Isis Coop. Guiamets

ales 13,30h. A La Vi-zzeria
(tel. 977 83 13 79)

Dimarts 2 de maig

Tast presentacio collita 2004, amb vins
de la D.0.Q. Priorat I a D.O. Montsant
només per a Professionals.

Deles 10 h. finsales 14 h. aI'lES Priorat
Es tastaran els mateixos vins que el dia 30
d’abril.

Entrada amb rigurosa acreditaci6. S’ha
d’haver estat inscrit abans del dia 27 d’abril a

I’Ajuntament de Falset, (tel. 977 83 00 57)



Cata i Presentacio dels grans Vins de

Chateauneuf du Pape

Presentacio i tast dels grans vins de
garnatxa de la D.O. "Chateauneuf du
pape” i de la seva regio vitivinicola.

Amb la col.laboracio del celler Orcellai la
botiga “le ballon rouge” de franca.

A les 13.00 h al restaurant Mas Trucafort

Preu per persona: 50 euros Per reserves trucar
al 977830160. Places limitades.

Organitza Mas Trucafort

Tast de grans vins garnatxa del mon,
es tastara garnatxes de la collita del 2000:

Cabrida D.O.Montsant
L'ermita D.0.Q. Priorat
Chateau Rayas Cha. Du Pape (Franca)
Romas Clarendon Hills (Australia)

Chaupin de la Janasse Cotes-Du-Rhone
(Franca) i d'altres

Places limitatdes informacié i inscripcions
restaurant “El Celler de I’Aspic”
A les 21 hores al Celler de I'’Aspic

(tel. 977 83 12 46). www.cellerdelaspic.com




Altres Activitats

* Cursos accelerats d’iniciacio al tast
de vins
Dirigits pels alumnes dels cicles for-
matius d’enologia i Viticultura de I'lES
Priorat.
A la Carpa Vip situada al recinte de la
Fira
Dissabte i Diumenge (consultar horaris a
la carpa d’'informacio)
Venda de tiquets i lliurament de dossiers
alacarpad’informacio

¢ Visites al celler cooperatiu de Falset-
Marca
Dissabte, Diumenge i Dilluns; mateix
horari que el celler.

* Exposicio Priorat, I'art i el vi.
Al Celler Cooperatiu.
Veure horari al cartell adjunt.

*Exposicié de I'artesania dels basters,
enrecord de Lluis Casut.
Al Celler Cooperatiu.
Veure horari al cartell adjunt.

* Servei de Restauracié durant tots els
dies de la Fira, a carrec del Grup Matas
Arnalot a la plaga de la Quartera.

Servei de bar, menus i entrepans. Venda
de tiquets al mateix lloc i ala carpa d’in-
formacié



* Mostra de productes artesans i comer-
cos locals i comarcals al carrer de Baix.

Dilluns dia 8 de maig

Tast d’oli dirigida a restauracio, cases de
pageés i agrobotigues de la Comarca del
Priorat per donar a conéixer el producte:
OLEUM PRIORAT: Cupatge dels olis més
representatius de les 12 cooperatives
asociades, que s’ha aconseguit després
de quatre anys de feina conjuntament amb
I'IRTA.

Dirigit per Agusti Romero, investigador
de I'IRTA.

De 10 a 11h. A la Sala d'Actes de la Coope-
rativa Falset-Marga.

Organitza: Associacio d'Oleicultors del Priorat.
Cal confirmar asistencia abans del dia 3 de maig
a: Associacio d'Oleicultors del Priorat
Tel. 9778317 01 (Marta i Laura)

Horari: 8a 15 hores.




Notes

Del dia 29 d'abril a I'1 de maig al migdia
Fira del vi al Pont.

Horari de la Fira dissabte i diumenge de
11h. a 21h.

Tancat de 14:30h. a 16h.

Dilluns de 11 h. a 15h

Durant la Fira hi haura a la venda tiquets
de degustacié de vins (10 euros), i tiquets
per larifa dels plats de la cuina del vi

(1 euro) alacarpa d’'informacio.

L'organitzacio es reserva el dret de fer mo-
dificacions al programa en cas necessari.

Edita: Ajuntament de Falset

Impressid: Arts Grafiques Octavi, SA
DL.T-646/06

Per a més informacio:

Ajuntament de Falset

Plaga de la Quartera, 11 Tel. 977 8300 57
Fax 977 83 06 68

sgalceran@falset.altanet.org



PLANOL

Placa de la Quartera - Servei de Restauracio - Mostra Cuina
C/ de Baix - Productes artesans

Carrer Miquel Barcelo (Pont) - Fira

Celler Cooperatiu - Exposicions

Oficina de Turisme ¢ Informacio

Pavell6 municipal - Festa de la I’'Escola d’Enologia

IES Priorat - Escola d’'Enologia - Tast del deceni i Tast presentacié collita 2004

00000000

Parkings Font Vella, Joaquima Vedruna, Tancat i Euterpe



Cellers Participants Darreres Edicions

D.0.Q. PRIORAT
CELLER CECILIO (1996,1998,2000, 2001,
2002, 2003, 2004, 2005)

CELLERS CAPAFONS-0SSO (1996,19
97,1998,1999,2000, 2001, 2002, 2003, 2004,
2005)

CELLERS DE SCALA-DEI (1997,1998,
2005)

CLOS MOGADOR (1997,1998,1999,2000,
2001, 2002, 2003, 2004, 2005)

MAS MARTINET (1996,1997,1998,1999,
2000, 2001, 2002, 2003, 2004, 2005)
MASIA BARRIL (1996,1997)

MASIA DUCH (1997,1998, 2001, 2005)
ALVARO PALACIOS (1997, 1999, 2000,
2001, 2002, 2003, 2004, 2005)

ROTLLAN TORRA(VINS D'ALTA Q.)
(1998, 2001)

SANGENIS | VAQUE (1997,1998,2000,
2001, 2003)

VINICOLA DEL PRIORAT (1996,1997,
2004, 2005)

VITICULTORS DEL PRIORAT
(1998,1999, 2000, 2001, 2002, 2003, 2004,
2005)

CELLERS FUENTES (2000, 2001, 2002,
2003, 2004, 2005)

CELLER PASANAU (2000, 2001)
CELLER DEL PONT (2000, 2001, 2002,
2003, 2004, 2005)

CELLER CAL PLA- J.SANGENIS
JUNCOSA (2000, 2001, 2002, 2003, 2004,
2005)

LA CONRERIA D'SCALA DEI (2000,
2001, 2002, 2003, 2004, 2005)
VITICULTORS MAS D’EN GIL (2001,
2002, 2003, 2004, 2005)

CIMS DE PORRERA (2001, 2002, 2003,
2004, 2005)

LA PERLA DEL PRIORAT (2001, 2002,
2003, 2004, 2005)

CELLER MAS DOIX (2001, 2002, 2003,
2004, 2005)

CELLER JAUME SABATE (2001, 2002,
2003)

MAS IGNEUS (2001, 2002, 2003, 2004,
2005)

BODEGUES JOAN BLANCH (2001)
CELLERS CARTOIXA DE
MONTSALVAT (2001, 2002, 2003, 2004)
CELLER DE L'ENCASTELL (2001, 2002,
2003, 2004)

CELLER VALL-LLACH (2001, 2002, 2003,
2004, 2005)

CELLER JOAN SIMO (2001, 2002, 2003,
2004, 2005)

CLOS | TERRASSES ESPANYA (2001,
2002)

DE MULLER (2001)

CELLER ALCOVER JOFRE (2002, 2005)
CELLER ARDEVOL | ASSOCIATS, SCP
(2002, 2003, 2004)

CELLER ROSA M. BARTOLOME (2002,
2003, 2004, 2005)

CLOS FIGUERAS-C. CANNAN (2002,
2003, 2004, 2005)

CLOS MANYETES (2002, 2003, 2004,
2005)

ELS CUPS (2003, 2005)

CELLER MAS GARRIAN, S.L. (2003,
2004, 2005)

CELLER RIPOLL SANS-CLOSA
BATLLET (2003, 2004, 2005)
BELL-SERRAI - GARSED E HIJOS, S.L.
(2003, 2004, 2005)

NOGUERALS, S.C.P. (2004, 2005)
MASDEU | CAMPOS, S.L. (2004)
COMBIER-FISCHER-GERIN, S.L. (2004,
2005)

VINEDOS DE ITHACA, S.L. (2004)
CLOS BERENGUER, S.L. (2004, 2005)
BODEGAS PINORD, S.A. (2005)

MAS PERINET, S.L. (2005)

CLOS DE L'OBAC (2005)

BODEGAS Y VINEDOS CAL GRAU,
S.L. (2005)

FRANCISCO CASTILLO SERRANO
(2005)

LLICORELLA VINS, S.L. (2005)
GRATAVINUM, S.L. (2005)
BUIL & GINE, S.L. (2005)



D.O. MONTSANT
CELLER JOAN D’ANGUERA (1996, 2001,
2002, 2003, 2004, 2005)

AGRICOLA FALSET-MARCA (1998,
1999, 2000, 2001, 2002, 2003, 2004, 2005)
CELLER DE CAPCANES (1996, 1997,
1998, 1999, 2000, 2001, 2002, 2003, 2004,
2005)

CELLER LA MILOQUERA (1997)
CELLER COOP. DE CORNUDELLA
(1996, 2002, 2003, 2004, 2005)
COOPERATIVA DE FALSET (1996, 1997)
COOPERATIVA DE MARCA (1996, 1997)
CELLERS CAPAFONS-0SSO (1996,
1997, 1998, 1999, 2000, 2001, 2002, 2003,
2004, 2005)

COOP. AGRIC. ELS GUIAMETS (1996,
1999, 2000, 2001, 2002, 2003, 2004, 2005)
CELLER EL MASROIG (1996, 1997, 1998,
1999, 2000, 2001, 2002, 2003, 2004, 2005)
CELLER FRANCESC MASDEU (1997,
1998, 1999, 2000, 2001, 2002, 2003, 2004,
2005)

VINYA PASCONA (1996)

COOP. AGRIC. AUBACS | SOLANS
(2001, 2002, 2004)

COOP. AGRIC. LA SERRA D'ALMOS
(2001, 2002, 2003, 2004, 2005)

EUROPVIN FALSET (2001, 2002, 2003,
2004, 2005)

CELLER BARONIA DEL MONTSANT
(2001, 2002, 2003, 2004, 2005)

VINYES DEL MONTSANT, S.L. (2002,
2003, 2004, 2005)

VENUS LA UNIVERSAL, S.L. (2002,
2003, 2004, 2005)

CELLER VENDRELL RIVED (2002, 2003,
2004, 2005)

CELLER MAGI BAIGET, S.L. (2003, 2004,
2005)

MAS DE LABUNDANCIA (2003, 2004)
MAS D’EN COSME VITICULTORS
(2003)

CELLERS UNIO (2003, 2004, 2005)
CELLERS FOLCH, S.L. (2003)

LA COVA DEL VINS (2004, 2005)
CELLER MALONDRO, S.C.P. (2004,
2005)

ORCELLA - CLOS SARMIENTO, S.L.
(2004, 2005)

CELLER MAS DE LES VINYES (2004,
2005)

NOGUERALS, S.C.P. (2004, 2005)
MAS PERINET, S.L. (2005)

EL CUCULLAR, S.C.P. (2005)

També han participat a la mostra:
CONSELL REGULADOR D.O.
MONTSANT (2002, 2003, 2004, 2005)
CONSELL REGULADOR D.O.Q.
PRIORAT (1996, 1999, 2002, 2004, 2005)
CONSELL REGULADOR D.O.
TARRAGONA (1996)
MONTESPERTOLI (2003)

D.O. RIVERA DEL DUERO - PENAFIEL
(2003)

D.0. SOMONTANO (2004)

D.O. DOURO (2005)

ESCOLA D'ENOLOGIA “JAUME
CIURANA” (1996,1997, 1998, 1999,
2000, 2001, 2002, 2003, 2004, 2005)
ASSOC. D'OLEICULTORS DEL
PRIORAT (2004, 2005)

Ciutats Invitades:
REUS (2005)



9a Mostra Popular de Cuina del vi
“Amb els vins de les D.0 de la comarca del Priorat”
1 de Maig de 2006

Patrocinat per Aguilé Vinateriai Coop. de la Bishal de Falset.

La finalitat de la mostra és la de donar a conéixer i promocionar els
nostres plats, on un dels principals ingredients sigui el vi de la comarca
del Priorat.

10.

1.

12. Tots els inscrits tindran 2 tiquets d’invitacié per al dinar del

Podran participar tots els cuiners i cuineres professionals i/o
aficionats préviamentinscrits. Els participants poden ser un cuiner/a
o formar un equip, maxim 4 persones.

La Mostra es portara a terme al carrer de Baix o Placa de la Quartera
el dia 1 de maig.

Tots els participants a la mostra, cal que s’inscriguin a I'’Ajuntament
de Falset (977830057 Susi), abans del 25 d'abril, i que ens facin arribar
larecepta del plat que elaboraran.

El lloc estara a disposicio del participant a les 11h. del mati.

Elplatésdelliureeleccié del participant, tenintcomatnicaobligacio
que en la recepta i elaboracio sigui present el vi d'una de les dues
D.O. de la comarca del Priorat. (vi, vi dolg, rancis, vermut, etc.)

L'organitzacié proporcionara: taula de treball, cadires, fogo de
carb6, carbd, cassola, 1 1. d'oli d'oliva D.O. Siurana i 1 record de
la fira per la seva participacié en la mostra. Els altres utensilis els
portara el participant i podra utilitzar cassoles i fogd que no siguin
de I'organitzacié.

El plat elaborat sera de 4 racions.
L'elaboracié del plat s’haura de realitzar en el lloc de treball.

Tots els plats han de tenir previst la finalitzaciéo de la seva
elaboracié al voltant de les 13h. horaen que es procediraaferla
seva presentacio.

El plat es presentara a la cassola que proporciona
I'organitzacio.

Tots els plats quedaran en propietat de l'organitzacio,
els quals els rifaran entre el public assistent a I'acabar
el repartiment de records. Els plats seran rifats entre els
presents, en cas de no sortir I'afortunat es tornara a sortejar
en el mateix moment.

Els niumeros d'aquests sorteig els trobareu en els tiquets
de degustacié del vi durant els dies de la Fira. També podeu
comprar niumeros als estands de I'organitzacié.

mateix dia.
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